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 BANDO DI CONCORSO A VALENZA CULTURALE – DIDATTICA 

A. S. 2010-2011

Alla ri-scoperta di ricette della tradizione. 

Itinerari fra Enogastronomia, Paesaggi e Sapori 

“Riso di Vino e d'Acque” è un progetto di valorizzazione integrata delle risorse culturali, turistiche enogastronomiche e paesaggistiche delle Terre delle Colline Novaresi e del Sesia, riconosciuto e cofinanziato da parte della Regione Piemonte nell’ambito del bando regionale DGR 30.11.2009, n. 61-12708 - piano di attività 2010, con il sostegno di ATL della provincia di Novara e il contributo  dei Comuni della rete 
 e dei partner del progetto. 

La diffusione della cultura del territorio e la consapevolezza delle ricchezze di queste Terre, fra gli studenti e gli abitanti, è uno dei principali obiettivi del progetto, come momento di stimolo per favorire una cittadinanza attiva con il fondamentale concorso della scuola.

A tal fine, per valorizzare la cultura enogastronomica e i prodotti tipici delle Terre, è prevista la pubblicazione di un ricettario, da realizzare attraverso:

· l'attività di ricerca e proposta di ricette della tradizione locale, con il concorso delle scuole che parteciperanno al presente bando;

· la valutazione delle ricette proposte da parte di una Commissione scientifica costituita da esperti; 

· la premiazione delle scuole che proporranno le migliori ricette da diffondere attraverso il ricettario, il sito del progetto www.risodivinoedacque.it e altre forme e canali di comunicazione.

Destinatari del bando: allieve e allievi delle scuole primarie e secondarie di primo grado presenti nelle Terre delle Colline Novaresi e del Sesia, afferenti alle Direzioni Didattiche ed agli Istituti Comprensivi di competenza. 

Obiettivi del bando: ricercare, ri-scoprire, re-interpretare e proporre le ricette della tradizione enogastronomica locale a partire dalle “ricette della nonna” e “dei giorni di festa” fino a giungere a proposte di ricette legate ai luoghi (paesaggi), sapori e storie da raccontare. Utile strumento di approfondimento è la carta provinciale dei prodotti tipici.

Modalità di partecipazione: adesione delle scuole al progetto tramite scheda compilabile online sul sito www.risodivinoedacque.it da inviare, entro il 15 novembre 2010, anche via e-mail  all'Ufficio Scolastico Regionale per il Piemonte - Ufficio XI Ambito territoriale per la Provincia di Novara (rif. prof. Gabriella Colla e-mail: gabriella.pomposo.no@istruzione.it). Le scuole che aderiscono al bando, quale attività prevista nel POF, partecipano al progetto attraverso la proposta di ricette, dolci e salate, da parte di singole classi o gruppi di classi. 

La ricetta deve indicare la descrizione degli ingredienti e relativa quantità e le modalità di preparazione, cottura (se prevista) e relativi tempi di esecuzione. La ricetta va accompagnata anche da una breve storia della sua origine ed eventuale re-interpretazione. 

Scadenza del bando: 28 febbraio 2011. Le proposte di ricette devono pervenire via e-mail entro la scadenza, presso le caselle e-mail del progetto info@risodivinoedacque.it e, per conoscenza, dell’ATL info@turismonovara.it con ricevuta di ritorno per poter confermare la ricezione. È consentita la consegna a mano presso la sede ATL di Novara in caso di problemi di trasmissione via e-mail.

Valutazione: una Commissione scientifica, composta da operatori, chef, partner Slow food e referente del MIUR, valuterà le proposte pervenute dalle scuole e sceglierà, entro il mese di marzo 2011, le ricette da premiare e pubblicare nel ricettario, nel sito del progetto e altre forme e canali di comunicazione.

Premiazione: la cerimonia di premiazione si terrà, entro la fine dell'anno scolastico 2010-2011, alla presenza delle istituzioni e degli operatori coinvolti nell'iniziativa. Alle scuole partecipanti verrà donato il ricettario e le prime tre classificate riceveranno premi speciali.  

Informazioni: per saperne di più sul progetto consultare il sito www.risodivinoedacque.it oppure scrivere alla casella e-mail info@risodivinoedacque.it .

Segreteria di Coordinamento del progetto: ATL - Agenzia Turistica Locale della provincia di Novara - Baluardo Quintino Sella, 40 - 28100 Novara - Tel. 0321.394059 - Fax 0321.631063 - www.turismonovara.it .

Compete alla Segreteria predisporre e comunicare le opportune informazioni tecnico-operative.

Per informazioni sulla progettualità didattica: 

Ufficio Scolastico Regionale per il Piemonte – Ufficio XI Ambito territoriale per la provincia di Novara -Largo Donegani, 5/A  - 28100 Novara - Tel  0321.396826.  

�	Le Terre delle Colline Novaresi e del Sesia sono costituite da 22 Comuni della provincia di Novara: Barengo, Boca, Briona, Caltignaga, Carpignano Sesia, Cavaglietto, Cavaglio d'Agogna, Cavallirio, Cureggio, Fara Novarese, Fontaneto d’Agogna, Ghemme, Grignasco, Landiona, Maggiora, Mandello Vitta, Prato Sesia, Romagnano Sesia, Sillavengo, Sizzano, San Nazzaro Sesia e Suno.





�	I Partner del progetto sono: Provincia di Novara, Comuni di Comuninrete, ATL-Agenzia Turistica Locale della provincia di Novara, Ufficio Scolastico Regionale per il Piemonte - Ufficio XI Ambito territoriale per la provincia di Novara, Diocesi di Novara Ufficio Beni culturali, Parchi naturali  Monte Fenera e Lame del Sesia e Riserva naturale Baragge-Bessa-Brich, Museo Storico Etnografico della Bassa Valsesia, Università degli Studi del Piemonte Orientale-Dipartimento Impresa e Territorio, CSI-Piemonte, Slow Food Condotte di Novara e della Valsesia, Associazione culturale progetto Tanzio, Scrinium-Amici dell'Archivio di Stato di Novara, Pro loco locali, Consorzio Tutela Nebbioli Alto Piemonte, Fondazione Agraria Novarese.





